
牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ～黒トリュフソース～
Sauted Beef fillet and foie gras with Black truffle sauce

3,480（税込）

カニのマカロニグラタン
Crab gratin

980（税込）

鴨胸肉のロースト洋梨とポルト酒のソース
Roasted duck breast with pear and port wine sauce

2,800（税込）

俺のハンバーグステーキ
Hamburg steak

1,580（税込）

牛ハラミのステーキ〜赤ワインソース〜
Beef skirt Steak with Red wine sauce

2,900（税込）

俺のフレンチ東京のお一人様コース
French course menu for one person

3,800（税込）
前菜とパン / プチサラダ / 本日の魚料理 /
牛ハラミのステーキ 赤ワインソース / 一口デザート

※すべてのお料理は購入当日中に必ずお召し上がりください ※写真はすべてイメージです。テイクアウト時はテイクアウト容器にてご用意いたします。

Beef skirt steak with Red wine sauce
牛ハラミのステーキ〜⾚ワインソース〜

フレンチオードブルの盛り合わせ
Assorted French hors d'oeuvres

1,980（税込）

厚切りノルマンディー風パテ
Homemade pâté Normandy style

880（税込）

自家製季節野菜のピクルス
Homemade vegetable pickles

580（税込）

スモークサーモンとラタトゥイユをのせたキッシュ
Quiche of Smorked salmon and Ratatouille

880（税込）

自家製オリーブとドライトマトのマリネ
Scrambled egg truffe flavored

580（税込）

定番！アンチョビフライドポテト
French fries with Anchovy sauce

580（税込）

熟成生ハム
Raw ham

980（税込）

俺のグリーンサラダ
Caesar Salad “ORENO” style

780（税込）

ソーセージ２種盛り
2 kinds of sausages

1,080（税込）

イカのセート風サラダ
Squid salad Sétoise style

1,280（税込）

チーズの盛り合わせ
Assorted Cheese platter

1,080（税込）

Squid salad 
Sétoise style
イカのセート風サラダ

Assorted 
French hors d'oeuvres
フレンチオードブルの盛り合わせ

03-6264-4921

Sauted Beef fillet and foie gras 
with Black truffle sauce
牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ
〜⿊トリュフソース〜

牛フィレ肉のポアレ～黒トリュフソース～
Sauted Beef fillet with Black truffle sauce

2,580（税込）

Quiche of 
Smorked salmon
and Ratatouille
スモークサーモンと
ラタトゥイユをのせたキッシュ

Homemade pâté
Normandy style
厚切りノルマンディー風パテ


