
和三盆プリン 380

本日のデザート 420

★

・あさづけ 380

３８０

980

・枝豆 ゆずのかおり 380

・シンプルグリーンサラダ 580

鶏レバ刺し  780

鶏むねわさび 650

鶏もも刺し  880

当店の鶏刺しは

塩こうじを使い低温調理をし
保健所も許可
頂いています

・季節野菜のおひたし 380

・レバーの醤油づけ 480

・だし巻き玉子 580

200

200

200

230

200

200

・もも 200
・かわ 200
・砂ずり 200
・ぼんじり 200
・せせり 230
・やげんなんこつ230

・その他おすすめ 280～

・俺のてごねつくね
  380

・俺の月見てごねつくね

  450

・俺の雪見てごねつくね

  480

卵黄に付けて
おめし上がり下さい

まるで雪のように
パルミージャーノチーズを
ふんだんに使用してます

鴨ひき肉、せせりひき肉、

皮ひきを店内でこねて火入れせずに
一本ずつ生から空き上げてます

・山県豚バラ 420

・丹波赤鶏ねぎま 480

・北海道産
帆立バター醤油 780

鶏の刺し身

俺のてごねつくね 単品380

山形豚バラ 単品420

丹波赤鶏ねぎま 単品480

その他おすすめメニュー多数別紙にて

★

★

★

★

★

・椎茸  200

・プチトマト 200
・しし唐 200

・うずら卵 200
・チーズソーセージ 
  280
・その他おすすめ
  280～

鶏刺し三種  1580
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